Titanium

Titanium ist eine geschmackvolle, spate, ovale
Konsumkartoffel mit guter Eignung fiir Pommes,
sowie fiir die Schalung. Der Geschmack, die
Anbaueigenschaften und die Lagerfahigkeit sind so
gut, dass die Sorte tber einen langen Zeitraum
vermarktet werden kann. Das hohe Resistenzniveau
gegenliber Nematoden macht die Sorte sehr
wertvoll in der Fruchtfolge. Sie ist eine "Low Input -
High Q i
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Grundeigenschaften

Resistenz / Toleranz

Keimruhe
Krautentwicklung
Reifezeit

Knollenform
Gleichmapigkeit Knollen
KnollengroBe
Gleichmapigkeit Sortierung
Relative Knollenzahl
Augentiefe
Schalenfarbe
Fleischfarbe

Relativer Ertrag friih %
Relativer Ertrag reif %

7,5 Kartoffelzystnem. Rostoch. 1,4
8 Kartoffelzystnem. Pallida 2(7)-3(7)
5 Kartoffelkrebs Fysio 1
RO/O Krautfaule 5,5
7,5 Knollenfaule 5,5
7 Y-Virus 6

8 gewohnlicher Schorf 6

7 Pulverschorf 7

7 Fusarium 7

G Eisenfleckigkeit 6,5
G Mechanische Beschadigung 8
105 Zwiewuchs 7,5
115 Blaufleckigkeit 5,5

Anbauempfehlung und Lagerung

Pflanzgutbehandlung
Bodenanspriiche
Dingung

Pflanzung

Anbau

Metribuzin

Ernte

Lagerung

Handling

Besondere Beachtung

WarmestoR fordert ein schnelles Auflaufen

Fiir die meisten Boden geeignet

N-- P+ K+++ (gedurende teelt N voeren)

Weiterer Pflanzabstand, kann tiefer gepflanzt werden
Reduzierte Diingung verfriiht die Abreife
Durchschnitt Emphfindlichkeit

Gut abreifen lassen und auf Blaufleckigkeit achten
Schnell abtrocknen und durch regelmaRige Liftung.
Keine Probleme zu erwarten

Auf Beschadigungsfreie Ernte achten. Kraut ist anfallig auf
Wind
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potato driven

Qualitat
Schalenpréasentation 6
Unterwassergewicht 375
Trockensubstanzgehalt % 20,5
Kochtyp B
Qualitat Geschmack 8
Chips Index -
Pommes frites Index 7
Erklarung
Allgemein: 9 (=guinstig) 1 (=unglinstig)
Knollenform: R (=rund) O (=oval) L (=lang)
Farbe T (=tief gelb) G (=gelb) H
(=hellgelb) C (=creme) W
(=weiR) R (=rot) V (=violett) Br
(=braun)
Segment
Y
WS
Input
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Plantera B.V haftet nicht fur irgendwelche schadlichen
Folgen, die sich aus der Verwendung der Daten ergeben
kénnen.




