Efera

Efera ist eine mittelfriihe Sorte mit
gutem Geschmack und Prasentation.
Die Sorte ist sowohl als
Speisekartoffel, alsauch als
Verarbeitungssorte flir Pommes frites
geeignet. Durch die schéne Schale mit
einer bemerkenswerten
Schorfresistenz kann ein hoher
Marktanteil erzielt werden. Sie hat
viele positive Anbaueigenschaften
sowie eine gute Lagereignung.
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Grundeigenschaften Resistenz / Toleranz Qualitat

Keimruhe 6 Kartoffelzystnem. Rostoch. 1,4 Schalenprdsentation 7,5

Krautentwicklung 7,5 Kartoffelzystnem. Pallida - Unterwassergewicht 410

Reifezeit 6,5 Kartoffelkrebs Fysio 1 Trockensubstanzgehalt % 22,1

Knollenform oLO Krautfaule 6,5 Kochtyp BC

Gleichmapigkeit Knollen 7 Knollenfaule 6,5 Qualitat Geschmack 7

KnollengroBe 8 Y-Virus 6 Chips Index -

Gleichmapigkeit Sortierung 7 gewohnlicher Schorf 6,5 Pommes frites Index 7,5

Relative Knollenzahl 7 Pulverschorf 5,5

Augentiefe 7 Fusarium 7 Erklsrung

Schalenfarbe HG Eisenfleckigkeit 6,5 Allgemein: 9 (=gtinstig) 1 (=ungtinstie)

Fleischfarbe HG Mechanische Beschidigung 6 Knollenform: R (=rund) O (=oval) L (=lang)

Relativer Ertrag frith % 100 Zwiewuchs 7 Farbe T (=tief gelb) G (=gelb) H
(=hellgelb) C (=creme) W

Relativer Ertrag reif % 105 Blaufleckigkeit 5 (=weiR) R (=rot) V (=violett) Br
(=braun)

Anbauempfehlung und Lagerung Segment

Pflanzgutbehandlung Gutes Vorkeimen ist erforderlich “ .

Bodenanspriiche Fir nahezu alle Béden geeignet W @ '\6 ‘51'

Diingung Nt P+ K++ Mg+

Pflanzung Etwas weiteren Pflanzabstand wahlen

Anbau Erhéhte Diingung, um Knollen in die richtige GroRe zu bringen

Metribuzin Kein Emphfindlichkeit Input

Ernte Ertrag mit hohem UWG erfordert erhéhte Vorsicht

Lagerung Schnelle Abtrocknung nach dem Einlagern. -* | | -

Handling Unnotiges Bewegen vermeiden

Besondere Beachtung

Sortieren und Lagern erfordert erhohte Vorsicht, um
Blaufleckigkeit und Beschadigung zu vermeiden.

Plantera B.V haftet nicht fur irgendwelche schadlichen
Folgen, die sich aus der Verwendung der Daten ergeben
kénnen.



