O
Vitanoire ® IVPX-061-01 Q PLANTERA
(Bim 12-499-04) @' Vitabella

Vitanoire ist eine frilhkochende
Kartoffel mit violettemFleischfarbe

potato driven

und ausgezeichnetem Geschmack. Die Grundeigenschaften Resistenz / Toleranz Qualitat
Knollen sind oval mit
AR VD CIE, Keimruhe 8 Kartoffelzystnem. Rostoch. - Schalenprasentation 7
Knollenzahl und Sortierung. Die Sorte . . .
hat eine auRergewdhnliche Resistenz Krautentwicklung 5 Kartoffelzystnem. Pallida - Unterwassergewicht 360
gegen Krautfaule. Auch fiir die Reifezeit 8 Kartoffelkrebs Fysio 1 Trockensubstanzgehalt % 19,7
Verarbeitung von Pommes frites Knollenform 0 Krautfaule 9 Kochtyp A
geeignet. Gleichmapigkeit Knollen 8 Knollenfdule 9 Qualitat Geschmack 8,5
KnollengroBe 6 Y-Virus 6,5 Chips Index -
Gleichmapigkeit Sortierung 8 gewohnlicher Schorf 7,5 Pommes frites Index 8
Relative Knollenzahl 7 Pulverschorf 0
Augentiefe 7 Fusarium 9 Erklsrung
Schalenfarbe \Y; Eisenfleckigkeit 8 Allgemein: 9 (=gunstig) 1 (=unglinstig)
Fleischfarbe \Yj Mechanische Beschidigung 8 Knollenform: R (=rund) O (=oval) L (=lang)
Relativer Ertrag frith % 95 Zwiewuchs 8 Farbe T (=tief gelb) G (=gelb) H
(=hellgelb) C (=creme) W
Relativer Ertrag reif % 90 Blaufleckigkeit 7 (=weiR) R (=rot) V (=violett) Br
(=braun)
Anbauempfehlung und Lagerung Segment
Pflanzgutbehandlung 0
Bodenanspriiche Fir alle Boden geéignet B@ W @
Diingung N+++ P+ K+
Pflanzung Mittlerer Pflanzabstand
Anbau MaRige bis begrenzte Blattabdeckung
Metribuzin 0 Input
Ernte Keine Probleme zu erwarten *
Lagerung Normale Lagerung - | | -
Handling Normale Behandlung
Besondere Beachtung Eine gute Diingung ist wichtig fiir ein gutes Wachstum Plantera B.V haftet nicht fir irgendwelche schadlichen

Folgen, die sich aus der Verwendung der Daten ergeben
kénnen.




